AgvTépa 24 lovAiouv 2023

CHEFS
Fran Agudo - EoTiatopio Mont Bar
TpovpoLxNe Nwpyogs, Kovyldg Imvpog — Pastry Chef Noble: Kopavaioc Mdapiog
SOMMELIER
Kapavikohag AAEEavEpog

MENOY

KaAéouara
Kavarré KoTotTrouAo Kal Kahapdpl (*F.A)
TooT amo Aavpaki oefitoe (F.A)
Me&oLAI BobIvoL, axivog KAl KOKKIVO PNAO (*N)
YAUTTAE PE TTAOTO ALYO O€ TTAAAIPEVN TOYIa Kal XoIpivo (N)

seskok kok

KolAid TOVOUL pe YOANSKTWUA KoLbkoLvapl (F.A)

skokkkk

‘ATTO TO POLVO OTn BAAacoa’ MTAPoLSI kapoLPI Kal pavitapia (N)

kokskkk

KaAkavi pe beurre blanc kai xapiapel (F.A)

*kskokkok

IBnpIknA xolpivh pluma pe buttermilk, Tepika®TA Ye YAGCO atmod xéA kal TTpdco (N)

skokkk sk

Mille-feuille pouvToUki kal Pedro Ximénez (F.A)

skokkkk

NepokoAokLBQ, TTTEPI EOTTEAET, pavTapivi kal eAaiOAado (N)
skkkkok
Kepaouara

Micotmaywuévo podakivo kal pavpo Todi (F.A)
MAAo e xapounAl (N)

Tiun yevoL pe obvdevén KpaoioL: 150,00€ ava aropo
(*) - F.A: Miarto Tov Fran Agudo / N: Midro Tov Noble



