
Μ Ε Ν Ο Υ 

Παναγιώτης Αλεξανδρής

Αθηναγόρας Κωστάκος

SOMMELIER:

CHEFS:

Σταμάτης Μισομικές, Γιώργος Τρουμούχης

Τρίτη 23 Ιουλίου 2019

  ΥΠΟΣΤΗΡΙΚΤΕΣ:

 CAIR  ●  Enoteca Emery  ●  Enoteca Di Rodi  ●  Μελισσοκομική Δωδεκανήσου  

Rammos Food Services  ●  AMDA Consulting  ●  4Chef

Caterplus   ●   Christodoulides   ●  Delifrance   ●   Kozas Food Services  ●  Θαλασσινός Κήπος - Kamiros Fish

ΜΕΓΑΛΟΙ ΧΟΡΗΓΟΙ:

ΧΟΡΗΓΟΙ:

Afric Γενική Εμπορική  ●  Ariston Rhodes  ●  ΕΛΕΤΡΟ  ●  Κωστόπουλος HORECA

Μ.Ζ. Μισσίκος  ●  Nespresso  ●  O-life  ●  S.Pellegrino - Aqua Panna

To Local Gourmet Festival 2019 είναι μία από τις δράσεις που στηρίζει η Περιφέρεια Νοτίου Αιγαίου 

στο πλαίσιο του τίτλου της Γαστρονομικής Περιφέρειας της Ευρώπης για το 2019. 



(*) ΑΚ: Πιάτο του Αθηναγόρα Κωστάκου  |   Ν: Πιάτο του Noble

* * * * * *

* * * * * *

ΚΑΛΕΣΜΑΤΑ

Σφαίρα πραλίνα σουσάμι ταχινή/σοκολάτα με καφέ λεμονί και γλυκάνισο (AK)

Τα πιάτα του δείπνου συνοδεύουν το ελαφρώς ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό S.Pellegrino 

* * * * * *

ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ

Αχινός / καρδιές ντομάτας / καμένο χωριάτικο ψωμί / Αγουρόλαδο (AK*)

και το μη ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό Αcqua Panna.

Μπακαλιάρος / πουρές αγκινάρας / σάλτσα Σαβόρε / λάδι τσίλι / σταφίδες σε κρασί (AK)

Καΐσι / μέντα (N)

Τιμή μενού: € 85 

Κιαππάπι / Καρδιά βοδινού / καλαμπόκι / πιπεριά / κρεμμύδι (N)

Κομπόστα ροδάκινο / παγωτό χαμομήλι / λάδι λεμόνι-λουίζα (AK)

Παστελαριά / προσφάς / καπνός (N*)

Ταραμά / αυγοτάραχο / yuzu tobiko / ντοματίνια κομποτέ / μυρωδικά (AK)

* * * * * *

Καρπάτσιο Λαυράκι / πιπεριά τσίλι / περγαμόντο / nger lime / πορτοκάλι / κόλιανδρος (AK)

 Ροδίτικο Στεφάνι / μάραθος / γιαούρτι / γύρη (N)

Λακέρδα μισοψημένη / μαγιάτικο / αμάρανθος / γάλα από καρύδια (N)

Παστίτσιο / ουρά μόσχου / σόγια - οξύμελι / αφρός γραβιέρας /τρούφα (AK)

Φρακόκοτα / γραμύθια / αξίαλο / κοκκινογούλι (N)

Καβουρμάς / γλυκάδια / πίκλα / ταρτάρ (N)


