
Μ Ε Ν Ο Υ 

Δημήτρης Δανελλάκης

Σταμάτης Μισομικές, Γιώργος Τρουμούχης

Θάνος Φέσκος 

CHEFS:

SOMMELIER:

Σάββατο 20 Ιουλίου 2019

Rammos Food Services  ●  AMDA Consulting  ●  4Chef

Caterplus   ●   Christodoulides   ●  Delifrance   ●   Kozas Food Services  ●  Θαλασσινός Κήπος - Kamiros Fish

  ΥΠΟΣΤΗΡΙΚΤΕΣ:

 CAIR  ●  Enoteca Emery  ●  Enoteca Di Rodi  ●  Μελισσοκομική Δωδεκανήσου  

ΧΟΡΗΓΟΙ:

ΜΕΓΑΛΟΙ ΧΟΡΗΓΟΙ:

Μ.Ζ. Μισσίκος  ●  Nespresso  ●  O-life  ●  S.Pellegrino - Aqua Panna

Afric Γενική Εμπορική  ●  Ariston Rhodes  ●  ΕΛΕΤΡΟ  ●  Κωστόπουλος HORECA

στο πλαίσιο του τίτλου της Γαστρονομικής Περιφέρειας της Ευρώπης για το 2019. 

To Local Gourmet Festival 2019 είναι μία από τις δράσεις που στηρίζει η Περιφέρεια Νοτίου Αιγαίου 



Πατάτα/ Φύκι / Πέστροφα (ΘΦ*)

Στρείδια / Σελινόριζα / Φραγκοστάφυλλα (N*)

* * * * * *

Μύδια / Σούμα / Αβοκάντο (N)

* * * * * *

Σουπιόριζο / Μελάνι σουπιάς / Σύνορο / Τσίρος (N)

Χταπόδι ξιδάτο/ Κρεμμύδι (N*)

Ντομάτες / Φασκόμηλο (ΘΦ)

Μοσχάρι / Κρεμμύδι / Ξινήθρα (ΘΦ)

* * * * * *

Πασχάτης / Αρνί / Ροδίτικη κάπαρη / Σκάδια (N)

* * * * * *

Λευκή σοκολάτα / Πράσινα λαχανικά / Τσάι Βοτάνων  (ΘΦ)

ΚΑΛΕΣΜΑΤΑ

Λόπια Καταβιάς / Ελαιόλαδο / Θρούμπι / Λεμόνι (N)

Τιμή μενού: € 85 

(*) ΘΦ: Πιάτο του Θάνου Φέσκου  |   Ν: Πιάτο του Noble

Μοσχοπούγκι ατμού / Αλεσφακιά (N)

Σοκολάτα / Κοτόπουλο / Μύρτιλα (ΘΦ)

Τα πιάτα του δείπνου συνοδεύουν το ελαφρώς ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό S.Pellegrino 

ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ

και το μη ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό Αcqua Panna.


