
Η ΜΑΚΕΔΟΝΙΑ ΣΥΝΑΝΤΑ ΤΗ ΡΟΔΟ

Μ Ε Ν Ο Υ 

CHEFS:

Μακεδονία: Δημήτρης Πaμπόρης

Ρόδος:  Σταμάτης Μισομικές, Γιώργος Τρουμούχης

SOMMELIER:

Παναγιώτης Αλεξανδρής

Δευτέρα 30 Ιουλίου 2018

ΜΕΓΑΛΟΙ ΧΟΡΗΓΟΙ:

Caterplus   ●   Christodoulides   ●   Kozas Food Services   ●   Nelios Web Services 

ΧΟΡΗΓΟΙ:

Afric Γενική Εμπορική ● Ariston Rhodes ● ΕΛΕΤΡΟ ● Θαλασσινός Κήπος - Kamiros Fish 

Harry Zampetoulas Photography ●  S.Pellegrino

  ΥΠΟΣΤΗΡΙΚΤΕΣ:

4Chef ● Μ.Ζ. Μισσίκος ● Μελισσοκομική Δωδεκανήσου ● Nespresso ●  O-life



ΚΑΛΕΣΜΑΤΑ

Τάρτα

παρφέ χέλι, σέλινο, breton γλυκάνισο (Δ.Π*)

λινδιακό γαριδάκι, χοντρό αλάτι, λεμόνι (Ν*)

Ιώδιο

πανακότα αχινού, ψητή πατάτα, λεμόνι (Δ.Π)

φούσκα, γιαπράκι, ανθός κοκκινίδι (Ν)

Κτήμα Αλφα Λευκός 2017 (Sauvignon Blanc)

* * * * * *

Μύδια αχνιστά (Σιάνα) (Ν)

μαραθόριζα, σούμα, τσιγκρολέμονο, φρέσκα αμύγδαλα

Αστακός σαγανάκι (Μηχανιώνα Θεσσαλονίκης) (Δ.Π)

ψημένος με φουντούκι, κολράμπι, πίκλα καρπούζι, μελίχλωρο, sorbet Λουΐζα

Ούζο Πλωμαρίου, Βαρβαγιάννη μπλε

* * * * * *

Σμύνερη στα κάρβουνα (Πλημμύρι) (Ν)

ημίλιαστο καρότο, χαμομήλι, φραγκόσυκο, γαλάκτωμα ασκινού

Μπακαλιάρος Αγιορείτικος (Αθωνική πολιτεία) (Δ.Π)

κρεμμυδοντολμάς γιαχνί, δαμάσκηνο, γαύρος μαρινέ, κρεμμυδόζουμο, βασιλικός

Viognier Cuvee Larsinos 2017, Κτήμα Σκούρα 

* * * * * *

Σαλάς 2015! (Σάλακος) (Ν)

χρυσόμηλο, σαλμός, βαζάνα, ρόφημα χαιρεπαίδι

Κυνήγι με κρεμμύδια και κράνα (περιοχή Καστοριάς) (Δ.Π)

πάπια ψημένη με σφένδαμο, κρεμμύδι BBQ, κουμκουάτ σε ζύμωση, κινόα, πέπλο από raspberry, ζωμός πάπιας

Φεγγίτες 2010 (Cabernet Sauvignon / Merlot / Cabernet Franc), Κτήμα Οινογένεσις

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

Ροδόκρεμα (Έμπωνα) (Ν)

τριαντάφυλλο, ιβίσκος, ρίζα μαϊντανού, δροσάπιο

Ανθότυρο με γλυκό του κουταλιού (Ορεινή Χαλκιδική) (Δ.Π)

σοκολάτα opalys, sorbet καρότο-passion, φράουλα, πίκλα ροδάκινο

Petra 2017 (Μανδηλαριά / Grenache Rouge / Cabernet Franc), Αμπελώνες Αλεξανδρής 

ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ

Μπουγάτσα (Δ.Π)

air bag, κρέμα – κάρυ, κανέλα

NOBLE - Μαντινάδες (Ν)

ras el hanout, μανταρίνι, μακροπίπερο

Τα πιάτα του δείπνου συνοδεύουν το ελαφρώς ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό S.Pellegrino 

και το μη ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό Αcqua Panna.

Τιμή μενού: € 85 

Τα παραπάνω κρασιά προσφέρονται προαιρετικά ως wine pairing με πρόσθετο κόστος € 30

(*) Δ.Π: Πιάτο του Δημήτρη Παμπόρη  |   Ν: Πιάτο του Noble
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