
Μ Ε Ν Ο Υ 

ΜΕΓΑΛΟΙ ΧΟΡΗΓΟΙ:

Caterplus   ●   Christodoulides   ●   Kozas Food Services   ●   Nelios Web Services 

ΧΟΡΗΓΟΙ:

Afric Γενική Εμπορική ● Ariston Rhodes ● ΕΛΕΤΡΟ ● Θαλασσινός Κήπος - Kamiros Fish 

Harry Zampetoulas Photography ●  S.Pellegrino

  ΥΠΟΣΤΗΡΙΚΤΕΣ:

4Chef ● Μ.Ζ. Μισσίκος ● Μελισσοκομική Δωδεκανήσου ● Nespresso ●  O-life

TO IONIO ΣΥΝΑΝΤΑ ΤΗ ΡΟΔΟ

CHEFS:

Ιόνιο:  Νίκος Μπίλλης

Ρόδος:  Σταμάτης Μισομικές, Γιώργος Τρουμούχης

SOMMELIER:

Δημήτρης Δανελλάκης

Κυριακή 29 Ιουλίου 2018



ΚΑΛΕΣΜΑΤΑ

Θαλασσινή Αύρα

ρεβίθι, όστρακα, crème fraiche, τουρσί παντζάρι,  (Ν.Μ*)γάρος

Έκπληξη

βιλανωβιάτικη κρομμυδερί (N*)

Ιστορίες 

παλαμίδα, περγαμόντο, fermented φράουλα, ντομάτα .... και το αντίστροφο ... (Ν.Μ)

Παιχνίδι με τις λέξεις

Χταπόδι μελό ή mole (N)

Μοσχάτο Τυρνάβου Ερυθρός  2017, Κτήμα  Δ. Μίγας

* * * * * *

Αναμνήσεις

αμμοσωλήνες, ρεβίθια, αγκινάρες, αγιολί, σκόρδο θαλάσσης (Ν.Μ)

Από το θέρος στο λίχνισμα

στάχια, ελιά, φουσκάκια, λούπινο, μαγιά, κορόμηλο, γρασίδι (N)

Cair Brut (Αθήρι), Οινοποιείο Cair 

* * * * * *

Ψευδαισθήσεις

κερκυραϊκή συκομαϊδα, foie gras, σταφιδόψωμο με μπαχαρικά,

 πετιμέζι 10 ετών από το Πήλιο (Ν.Μ)

Παιδική αθωότητα

γαριδά…κια, κούνες, γλειφιτζούρι (N)

Sun Rose 2017 (Αυγουστιάτης), Κτήμα Γράμψα

* * * * * *

Νοσταλγίες 

Σουπιές, μελάνι σουπιάς, ζωμό από χόρτα τσιγαρέλι (Ν.Μ)

Vermentino 2017, Κτήμα Θεόπετρα

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

Ιταλικές επιρροές

 “Παστίτσιο dolce vs Ματσόγαλο” (Πιάτο σύμπραξης)

Παρατηρητικότητα

Πεταλούδες, ανεβατά κουλούρια, ξυλοκέρατα, οξαλίδες (Ν)

Αφρώδης οίνος με λικέρ από άνθη κουφοξυλιάς 

ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ

 Xαρές

“Μπιανκέτα” 2018 αμυγδαλωτά από την Κέρκυρα (Ν.Μ)

Αναζητήσεις 

Μοσχοπούγκια ατμού με αλισφακιά (Ν)

Τα πιάτα του δείπνου συνοδεύουν το ελαφρώς ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό S.Pellegrino 

και το μη ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό Αcqua Panna.

Τιμή μενού: € 85 

Τα παραπάνω κρασιά προσφέρονται προαιρετικά ως wine pairing με πρόσθετο κόστος € 30

(*) Ν.Μ: Πιάτο του Νίκου Μπίλλη   |   Ν: Πιάτο του Noble
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