
Μ Ε Ν Ο Υ 

ΜΕΓΑΛΟΙ ΧΟΡΗΓΟΙ:

Caterplus   ●   Christodoulides   ●   Kozas Food Services   ●   Nelios Web Services 

ΧΟΡΗΓΟΙ:

Afric Γενική Εμπορική ● Ariston Rhodes ● ΕΛΕΤΡΟ ● Θαλασσινός Κήπος - Kamiros Fish 

Harry Zampetoulas Photography ●  S.Pellegrino

  ΥΠΟΣΤΗΡΙΚΤΕΣ:

4Chef ● Μελισσοκομική Δωδεκανήσου ● O-life

Η ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ ΣΥΝΑΝΤΑ ΤΗ ΡΟΔΟ

CHEFS:

Σαντορίνη:  Αλέξανδρος Τσιοτίνης

Ρόδος:  Σταμάτης Μισομικές, Γιώργος Τρουμούχης

Παρασκευή 27 Ιουλίου 2018



ΚΑΛΕΣΜΑΤΑ

Ταρτάρ από γαρίδα με μαντζουράνα και λεβάντα (A.T*)

Καλαμάρι τηγανιτό (N*)

Chips από καπνιστή αντζούγια με καρδιά από αυγοτάραχο Τρικαλινού και κρέμα λεμόνι (A.T)

Φύλλο συκής με τυρί σύνορο (N)

* * * * * *

Πετροσωλήνες με ξυλάγγουρο, λαρδί και ξινοβούτυρο (N)

Φαβατόρυζο με άγριο μάραθο και καλαμάρι (A.T)

* * * * * *

Μόπλευρα με καβουρμά και αυγά (N)

Μπακαλιάρος με κρούστα τοματοκεφτέ και την μπραντάδα του (A.T)

* * * * * *

Φύλλα κάπαρης ή κάπαρη με βλαστό;! (Πιάτο σύμπραξης)

* * * * * *

Ροζέτια ξεροχύμηση με κουλούμπρες και σάλτσα ταραμά (N)

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

Παγωτό από Red Donkey με κόκκινα φρούτα (A.T)

ΚΕΡΑΣΜΑΤΑ

Macaron μελετίνι με μαστίχα (A.T)

Macaron μελεκούνι (N)

Τα πιάτα του δείπνου συνοδεύουν το ελαφρώς ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό S.Pellegrino 

και το μη ανθρακούχο φυσικό μεταλλικό νερό Αcqua Panna.

(*) Α.Τ: Πιάτο του Αλέξανδρου Τσιοτίνη   |   Ν: Πιάτο του Noble


